ALLEGATO 2e


PRO LOCO/ASSOCIAZIONE/ALTRO _____________________________________________________________

MANIFESTAZIONE/FESTA ______________________________________________________________________

DEL _______________________________________ COMUNE DI _______________________________________

RELAZIONE PER L’APPLICAZIONE DEL PIANO DI AUTOCONTROLLO

Il sottoscritto Sig.__________________________________________________________________

è responsabile del Piano di Autocontrollo e assicura la corretta applicazione di buona prassi igienica per tutte le fasi, sotto elencate, relative al percorso degli alimenti e bevande utilizzati nell’ambito della Manifestazione:

_  approvvigionamento materie prime

_  conservazione

_  preparazione

_  somministrazione

Le attrezzature utilizzate (frigoriferi, friggitrici ecc…) vengono monitorate con utilizzo di schede di registrazione per verificarne l’idoneità all’uso secondo quanto previsto dalle norme vigenti.

Tutti i piani di lavoro, le attrezzature, gli utensili sono sottoposti a trattamento di pulizia e sanificazione, prima dell’uso e dopo ogni lavorazione con prodotti adatti allo scopo.

Il personale addetto alla preparazione e alla somministrazione degli alimenti è stato formato e informato dal responsabile dell’Autocontrollo sulla corretta  prassi igienica di manipolazione degli alimenti e delle bevande.Tutto il personale è fornito di sopraveste chiara e di copricapo durante l’attività della manifestazione.

Fanno parte del Piano di Autocontrollo la scheda di approvvigionamento materie prime, di registrazione delle temperature dei frigoriferi, la scheda dei piano di pulizia e la scheda di non conformità e relative azioni correttive.

Data_____________

                                                                                                                         Firma                                                                                                         

                                                                                                                                  ________________________

N.B.Le schede di registrazione vanno compilate durante la manifestazione e copia delle stesse dovranno essere conservate  dal responsabile dell’autocontrollo HACCP per 5 anni  ed esibite  al momento degli eventuali  sopralluoghi di verifica.

La mancata compilazione delle schede comporterà la sanzione prevista per legge .


